
Montag, 28.07.25
Wir haben von 10.00 - 17.30 Uhr geöffnet
Bruzzelbrot mit Bergschinken, Tomaten und Mozzarella überbacken
heiß und kross überbacken auf dem Holzbrett serviert € 9,80
Vegane Maultaschen gebraten mit Zwiebelschmelze und
Semmelknödel dazu ein Kräuterdip und Kartoffelsalat € 10,00
Mini-Maultschaschen-Suppe  dazu ein Brötchen € 6,40
XL-Kaffee dazu ein Stück Baisertorte  € 7,90

Dienstag, 29.07.25
Fleischkäse/Ziebelsößle/Bratkartoffeln € 10,00
Gemüseküchle/Zwiebelsößle/Bratkartoffeln   VEGAN € 10,00
Gartenkräuter-Suppe mit Lauch und Chillichips  serviert mit Brötchen € 6,40
XL Kaffee & 1 Stück Apfelkuchen  € 7,90

Mittwoch, 30.07.25
Heute machen wir eine Pause-:) Besuchen Sie uns doch einfach im
Backhäusle  www.cafepause.de
Oder Online 24/7 https://www.schwarzwaldkonditorei.com € 0,00

Donnerstag, 31.07.25
Bruzzelbrot Max - Vollkornbrot/Schinken/Käse/Spiegelei heiß und
kross gebacken auf dem Holzbrett serviert € 10,00
Gefüllte Kartoffel mit Avocado/Frischkäse/Gemüse und Kräuterdip
(VEGAN) € 10,00
Karotten-Kichererbsen-Kokoscremesuppe mit Chilli-Brotchips &
Brötchen aus eigener Konditorei & Herstellung € 6,40
Heute ist Schwarzwälder Kirschtorten Seminar  mit Konditormeister
Claus-Dieter Wetzel € 22,80
Beginn 15.15 Uhr inkl. Verkostung und Kaffee Urkunde und Rezept € 22,80

Freitag, 01.08.25
Der Klassiker Currywurst mit Pommes frites € 9,80
Semmelknödel in Pilzrahm (VEGAN) auch mit Speck erhältlich € 10,00
Pellkartoffelsuppe serviert mit Croutons  und Brötchen aus eigener
Konditorei € 6,40
XL Kaffee und ein Stück Heidelbeer-Baiser € 7,90

Alle Backwaren kommen ausschließlich aus eigener Konditorei Fragen sie auch
gerne nach unseren Vegan- und Gluten-freien Snacks und Angeboten. In
unserer Confiserie finden Sie täglich ein großes Angebot an Patisserie, Kuchen,
Torten und Gebäck.



Kommen Sie zur Gartenschau im Tal X. Machen Sie Pause im "Backhäusle" am
Sensenhammer 12 im Friedrichstal. Unser Team freut sich auf Sie. 



Langholz: Unser Handwerk in Kombination mit Honig aus der Region, Nougat
aus eigener Herstellung mit frisch gerösteten Haselnüssen, Zartbitterkuvertüre
und Kakao sind die Hauptdarsteller unserer nach einer alten Rezeptur
hergestellten Schwarzwälder Spezialität. 2-fach patentiert und mehrfach prämiert.
Purer Genuss aus dem Schwarzwald. Jetzt NEU "in mundgerechten Stücken" 

Die Fairtrade zertifizierte Kuvertüre von Valrhona vollendet das einzigartige
Geschmackserlebnis.  



Ein Probiererle liegt in unserer Confiserie für Sie bereit...

https://schwarzwaldkonditorei.com








Sollten sie Probleme mit Allergien und Nahrungsunverträglichkeiten haben,
sagen sie es doch einfach unsererm Servicepersonal oder fragen sie nach
unserem Allergenordner.


