Die Confiserie und das Café ist von 10.00 Uhr bis einschl. 17.30 Uhr

edffnet
IQDfifferIingrahmgeschnetzeltes mit Hihnchen/Spatzle/Semmelknédel € 14,00
Rahmgemiise mit Salzkartoffeln - VEGAN - €8,90
Gebrannte Griessuppe & Brotchen aus eigener Konditorei € 6,40
XL-Kaffee und ein Stiick Claires Apfelkuchen vom Konditormeister €7,90
1 Stick Zwiebelkuchen vom Konditormeister und Neuem Wein vom
Weingut Kiefer €9,80

Schwabische Maultaschen mit Zwiebelschmelze dazu frisch

gemachter Kartoffelsalat €12,00
Vegane Maultaschen gebraten mit Kartoffeln/Zwiebelschmelze &
Pink-Krauter-Dip - Salat - €12,00
Kartoffel-Kiirbis-Suppe serviert mit Brotchips & Brdtchen aus eigener

Konditorei €6,40
XL-Kaffee & 1 Stiick Zwetschgenkuchen €7,90

Heute machen wir eine PAUSE. Im Backhausle Tal X sind wir fiir Sie da
Besuchen sie uns doch einfach online 24/7
https://www.schwarzwaldkonditorei.com €0,00

Confiserie und Café geoffnet von 8.00-17.30 Uhr

Curry-Wurst mit Mango-Curry-S6ssle und Pommes frites €8,90
Pinsa Herbstzeit Kirbis/Pfifferlinge/Schmand/Kase Brotfladen aus

eigener Herstellung - Langzeitgarung 24 h auch VEGAN erhéltlich €9,80
Pellkartoffelsuppe mit Speck & Brotchen €6,40

XI Kaffee & 1 Stiick Schwarzwalder Kirschtorte vom Konditormeister €7,90

Heute ab 15.15 Uhr Schwarzwaélder Kirschtorten-Seminar mit
Konditormeister Wetzel inkl. Kaffee & Schwarzwalder Kirschtorte € 22,90

Kartoffel-Lachs-Quiche aus eigener Konditorei serviert mit

Beilagensalat rites €9,80
Italienischer Gemuseeintopf (Minestrone) €7,90
Pilz-Rahm-Suppe mit Brotchips und Brdtchen €6,40
Marktplatzbecher - eine Hommage - der Konditorei

Langholz/Pralinen/Krokant/Caramel/Eis/Sahne € 8,90

Alle Backwaren kommen ausschliel3lich aus eigener Konditorei Fragen sie auch
gerne nach unseren Vegan- und Gluten-freien Snacks und Angeboten. In
unserer Confiserie finden Sie taglich ein groRes Angebot an Patisserie, Kuchen,
Torten und Gebéck.

Kommen Sie zur Gartenschau im Tal X. Machen Sie Pause im "Backhausle" am
Sensenhammer 12 im Friedichstal. Nur noch bis 12.10.2025 gedffnet.
Unser Team freut sich auf Sie.

Langholz: Unser Handwerk in Kombination mit Honig aus der Region, Nougat
aus eigener Herstellung mit frisch gerdsteten Haselnlssen, Zartbitterkuvertire
und Kakao sind die Hauptdarsteller unserer nach einer alten Rezeptur
hergestellten Schwarzwéalder Spezialitat. 2-fach patentiert und mehrfach pramiert.
Purer Genuss aus dem Schwarzwald. Jetzt NEU "in mundgerechten Sticken"

Die Fairtrade zertifizierte Kuvertiire von Valrhona vollendet das einzigartige
Geschmackserlebnis.

Ein Probiererle liegt in unserer Confiserie fur Sie bereit...
https://schwarzwaldkonditorei.com

Sollten sie Probleme mit Allergien und Nahrungsunvertraglichkeiten haben,
sagen sie es doch einfach unsererm Servicepersonal oder fragen sie nach
unserem Allergenordner.



