Die Confiserie und das Café ist von 10.00 Uhr bis einschl. 17.30 Uhr

geoffnet

Gebratene Barlauchknédel mit Morchel-Champignonrahm wahlweise

mit Speck oder VEGAN erhaltlich €9,80
Pinsa Spargel/Schmand/Kéase Brotfladen aus eigener Herstellung -
Langzeitgdrung 24 h €8,90
Morchelrahmsuppe mit Barlauchpesto & Brétchen aus eigener

Konditorei €6,40
XL Kaffee & 1 Stiick Rublitorte vom Konditormeister Wetzel €7,90

Hausgemachte Fleischkiichle vom Rind mit Kartoffelpliree Gemuse

und Sossle serviert € 12,90
Gemuseragout im Kartoffelbreibeet - VEGAN - dazu Soéssle €9,80
Fladlesuppe in kréaftiger Brihe & Brotchen aus eigener Konditorei €6,40
XL-Kaffee & 1 Patiserietortchen €7,90

Heute machen wir eine PAUSE
Besuchen sie uns doch einfach online 24/7
https://www.schwarzwaldkonditorei.com €0,00

Confiserie und Café gedffnet von 8.00-17.30 Uhr
Bunte Mai-Salat Bowl mit
Radieschen/Friihlingszwiebeln/Barlauch/PakChoi/Blattsalate in feiner

Vinaigrette mit Erdbeeren €10,00
Bruzzelbrot mit buntem Mai-Gemuse/Schmand/Kése heifd und kross

gebacken und auf dem Holzbrett serviert €7,90
Kartoffelsuppe mit Frihlingszwiegeln und Béarlauchpesto & Brotchen

aus eigener Konditorei €6,40

XI Kaffee & 1 Stiick Schwarzwalder Kirschtorte vom Konditormeister €7,90

Heute ab 15.15 Uhr Schwarzwaéalder Kirschtorten-Seminar mit
Konditormeister Wetzel inkl. Kaffee & Schwarzwaélder Kirschtorte € 22,00

Bruzelbrot Max mit Spiegelei/Schinken/Kése heil3 und kross

gebacken, auf dem Holzbrett serviert €9,80
Lachs-Spatzle mit paniertem Landei dazu Brot aus eigener Konditorei €12,00
Kartoffelsuppe mit Wiurstchen Brotchips und Brotchen € 6,40

Alle Backwaren kommen ausschliel3lich aus eigener Konditorei Fragen sie auch
gerne nach unseren Vegan- und Gluten-freien Snacks und Angeboten. In
unserer Confiserie finden Sie taglich ein groRes Angebot an Patisserie, Kuchen,
Torten und Gebéck.

Holen Sie sich zum 1. Mai lhr Mai-Gliick nach Hause. Frisch modelliert
Marzipan Mai Kafer vom Konditormeister.

Langholz: Unser Handwerk in Kombination mit Honig aus der Region, Nougat
aus eigener Herstellung mit frisch gerdsteten Haselnlissen, Zartbitterkuvertire
und Kakao sind die Hauptdarsteller unserer nach einer alten Rezeptur
hergestellten Schwarzwélder Spezialitat. 2-fach patentiert und mehrfach pramiert.
Purer Genuss aus dem Schwarzwald. Jetzt NEU "in mundgerechten Stiicken”

Die Fairtrade zertifizierte Kuvertire von Valrhona vollendet das einzigartige
Geschmackserlebnis.

Ein Probiererle liegt in unserer Confiserie fur Sie bereit...
https://schwarzwaldkonditorei.com

Sollten sie Probleme mit Allergien und Nahrungsunvertraglichkeiten haben,
sagen sie es doch einfach unsererm Servicepersonal oder fragen sie nach
unserem Allergenordner.



